ANNIVERSAIRE
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TEAMBUILDING

) % % , COMMUNION
\.... Lo de atage MARIAGE
¢ ASSORTIMENT DE MINI VIENNOISERIES

é? e ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES
* ASSORTIMENT DE CRUDITES DE SAISON

FETE DE FAMILLE

PAR PERSONNE o SALADES VARIEES (2 AU CHOIX) : PIEMONTAISE, NICOISE, STRASBOURGEOISE, TABOULE

\ * VIANDES (2 AU CHOIX) : ROTI DE BGEEUF FRANGAIS, CUISSE DE POULET ROTI
ROTI DE PORC DANS L’ECHINE FRANGAIS

¢ SALADE MELEE ET PLATEAU DE FROMAGES

e TARTE AUX POIRES FAGON BOURDALOUE
e TARTE AUX POMMES FACON NORMANDE

BOISSON ET PAIN
NON COMPRIS

LA CHAUMIERE

e TRAITEUR SUR PLACE
OU A EMPORTER.

e PRIVATISATION DU RESTAURANT
ET DES SALLES A L’ETAGE POUR
VOS EVENEMENTS FAMILIAUX
OU PROFESSIONNELS.

CONDIMENTS INCLUS : VINAIGRETTE, MAYONNAISE MAISON, CORNICHONS, MOUTARDE.

6QDO

€ €

PAR PERSONNE PAR PERSONNE

* BOISSONS CHAUDES * BOISSONS CHAUDES
e CAFE, THE, CHOCOLAT e CAFE, THE, CHOCOLAT
e JUS DE FRUITS e JUS DE FRUITS
e PAIN FRAIS DU BOULANGER e PAIN FRAIS DU BOULANGER
e MINI VIENNOISERIES : e TARTINABLES : BEURRE, NUTELLA, CONFITURES
CROISSANTS, PAINS AU CHOCOLAT . g
PA]I,\IS,AL{ RAISIN ’ PANCﬁKfA?I\ﬁV\i(;Eﬁg;:ERR?;;:ERABLE PARTENAIRE
* CEREALES CROISSANTS, PAINS AU CHOCOLAT, PAINS AU RAISIN
* TARTINABLES : * QUATRE-QUARTS AU BEURRE BRETON

BEURRE, NUTELLA, CONFITURES e CEREALES

e BRIOCHE EN TRANCHE
e (EUFS A LA COQUE
e PLATEAU DE CHARCUTERIES
e PLATEAU DE FROMAGES

€

LOCATION DE SALLE

e ANCIENNE ECURIE DE 150 M2
DU XVIII®"® SIECLE, AVEC SON AUGE
ET SES RATELIERS D’ORIGINE.
(CAPACITE : 100 PERSONNES)

PAR PERSONNE

—IOUS
ree

_* MODIFICATIONS DE MENUS
é é (VEGETARIENS, HALAL, ALLERGIES)
% ? * COCKTAIL DINATOIRE, BARBECUE,
* PLANCHE DE COCHONNAILLES : TERRINE DU CHEF, BUFFET PERSONNALISE...
SAUCISSON SEC, JAMBON DE PAYS, JAMBON BLANC, * PYRAM'DF DE MACARONS (2/PERS.)
BEURRE, CORNICHONS, PAIN DE CAMPAGNE * PIECE MONTEE CHOUX
e CORBEILLE DE FRUITS

e TROU NORMAND (SI LA SALLE
EST EQUIPEE D’UN CONGELATEUR)

e GITE DANS LA MAISON DE MAITRE
(CAPACITE : 52 PERSONNES).

* PLANCHE DE SAUMON MARINE MAISON
AVEC BLINIS, CITRON ET CREME CIBOULETTE

e PLANCHE DE FROMAGES : BRIE AFFINE PAR NOS e BAR A SOFT :
SOINS, BLEU D’AUVERGNE, CAMEMBERT, BUCHE JUS, SODA, SIROP EAU PLATE ET GAZEUSE
DE CHEVRE, EMMENTAL, BEURRE, PAIN DE CAMPAGNE * VAISSELLE JETABLE

LA CHAUMIERE
LA CHAUMIERE - 56 PLACE DE LA MAIRIE - 77120 MOUROUX - TEL : O1 64 03 07 17 LA CHAUMIERE - 56 PLACE DE LA MAIRIE - 77120 MOUROUX - TEL : O1 64 03 07 17
CONTACT COMMERCIAL : CHRISTOPHE ANDRE - CHRISANDRE77@AOL.COM - TEL : 06 16 73 42 12 CONTACT COMMERCIAL : CHRISTOPHE ANDRE - CHRISANDRE77@AOL.COM - TEL : 06 16 73 42 12

SIRET : 537 479 396 00013 SIRET : 537 479 396 00013




/f\,‘:{. el campagreard

e CANAPES, FEUILLETES CHAUDS, GOUGERES AU COMTE (4/PERS.)
6 CRUDITES DE SAISON (TOMATES, CONCOMBRES, CAROTTES)
SAUMON MARINE MAISON - EVENTAIL DE CHARCUTERIE FINE

PAR PERSONNE

N\

* SALADES VARIEES (3 AUX CHOIX) : PIEMONTAISE, TABOULE, STRASBOURGEOISE,
PENNES AU PESTO, TAGLIATELLES AU SURIMI, RIZ NIGOIS

e VIANDES (2 AU CHOIX) : ROTI DE BAEUF FRANGAIS, ROTI DE PORC CONFIT,
CUISSE DE POULET ROTI, JAMBON A L’OS (A PARTIR DE 35 PERS.)

e SALADE MELEE ET PLATEAU DE FROMAGES AFFINES PAR NOS SOINS

PAIN ET BOISSON

NON COMPRIS e TARTE TATIN, FRAISIER, FRAMBOISIER, POIRIER, TARTE CITRON MERINGUEE,

3 CHOCOLATS, CRAQUANT AU CHOCOLAT

CONDIMENTS INCLUS : VINAIGRETTE, MAYONNAISE MAISON, CORNICHONS, MOUTARDE.
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e TERRINE DU CHEF
é? e FILET DE HARENG ET SES POMMES DE TERRE TIEDES
e SAUMON FRAIS MAISON MARINE AUX EPICES

* FOIE GRAS MAISON SUR TOASTS DE PAIN D’EPICES
PAR PERSONNE

e ESCALOPE DE DINDE A LA NORMANDE

\ e CUISSE DE CANARD CONFITE AU POIVRE VERT
* TARTARE PREPARE PAR LE CHEF

* PAVE DE SAUMON SAUCE OSEILLE

* PLATEAU DE FROMAGES AFFINES PAR NOS SOINS

PAIN ET BOISSON
NON COMPRIS

* MOUSSE AU CHOCOLAT

* MOELLEUX AU CHOCOLAT

* PROFITEROLES AU CHOCOLAT CHAUD MAISON
e TRIO DE MINI DESSERTS GOURMANDS

6QDO
/'\‘.',fQ Enlbee, plal, fromeage of desser?

* SOUPE CHAMPENOISE OU KIR PETILLANT
€ ET COCKTAIL SANS ALCOOL + 4 PETITS FOURS/PERS.

e ASSIETTE TERRE-MER (SAUMON MARINE ET FOIE GRAS MAISON)
e MELI-MELO DU SUD-OUEST (MAGRET DE CANARD, GESIERS CONFITS)
\ e BROCHETTES DE GAMBAS MARINEES SUR LEGUMES CROQUANTS

PAR PERSONNE

e PAVE DE CCEUR DE RUMSTEAK SAUCE AU CHOIX
(BLEU D’AUVERGNE, BRIE, POIVRE)

e CONFIT DE CANARD SAUCE AU POIVRE VERT OU MIEL

e FILET MIGNON A LA GRAINE DE MOUTARDE

e PAVE DE SANDRE SAUCE ESTRAGON
ACCOMPAGNEMENTS : POMMES GRENAILLES, HARICOTS VERTS ET SA PERSILLADE,
TOMATES PROVENGALES

POSSIBILITE D’APPORTER
GRATUITEMENT VOTRE
CHAMPAGNE

e SALADE MELEE ET PLATEAU DE FROMAGES AFFINES PAR NOS SOINS

e TARTE TATIN MAISON, FRAISIER, FRAMBOISIER, POIRIER,
3 CHOCOLATS, CRAQUANT AU CHOCOLAT, TARTE CITRON MERINGUEE

VINS BLANCS : SEC CHARDONNAY, MOELLEUX BERGERAC
VINS ROUGES AU CHOIX : BORDEAUX COTES DE BOURG, BOURGOGNE RONCIER
EAUX PLATES, EAUX GAZEUSES - CAFE OU THE (UNIQUEMENT POUR LES PRESTATIONS AU RESTAURANT)

~A YA

VIN D’HONNEUR COMPLET :

,g e COCKTAIL ALCOOLISE AU CHOIX (SOUPE CHAMPENOISE, KIR PETILLANT, PUNCH)
ET COCKTAIL SANS ALCOOL.

PAR PERSONNE ¢ PETITS FOURS SALES (8/PERS.), PAIN SURPRISE, CANAPES, FEUILLETES, GOUGERES

\ ¢ ASSORTIMENT DE COCHONNAILLES AVEC TERRINE

¢ CASCADE DE SAUMON MARINE MAISON ET SA CREME CIBOULETTE

* BROCHETTES DE GAMBAS MARINEES A L’HUILE D’OLIVE ET CITRON

* SALADES VARIEES (3 AUX CHOIX) : PIEMONTAISE, TABOULE, STRASBOURGEOISE,
PENNES AU PESTO, TAGLIATELLES AU SURIMI, RIZ NICOIS

NAPPES ET SERVIETTES
COMPRISES

* VIANDES (3 AU CHOIX) : ROTI DE BaEUF FRANCAIS, CUISSE DE POULET ROTI,
JAMBON A L’OS (A PARTIR DE 35 PERS.), ROTI DE PORC DANS L’ECHINE FRANGAIS

POSSIBILITE D’APPORTER
GRATUITEMENT VOTRE
CHAMPAGNE

e SALADE MELEE ET PLATEAU DE FROMAGES AFFINES PAR NOS SOINS

e PIECE MONTEE GATEAUX : FRAISIER, FRAMBOISIER, POIRIER, 3 CHOCOLATS,
CRAQUANT AU CHOCOLAT, OPERA, PARIS-BREST, TARTE AUX FRUITS FRAIS

VINS, EAUX, CAFES, PAIN A DISCRETION PENDANT LE REPAS
CONDIMENTS INCLUS : VINAIGRETTE, MAYONNAISE MAISON, CORNICHONS, MOUTARDE.
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VIN D’HONNEUR COMPLET :

e COCKTAIL ALCOOLISE AU CHOIX : SOUPE CHAMPENOISE, KIR PETILLANT, PUNCH
e COCKTAIL SANS ALCOOL.

e PETITS FOURS SALES (8/PERS.), PAIN SURPRISE, CANAPES, FEUILLETES, GOUGERES

ENTREES FROIDES
* TARTARE DE ST JACQUES, SAUMON ET SA CREME CIBOULETTE

e FOIE GRAS DE CANARD MAISON, CONFIT D’OIGNONS ET TOAST DE PAIN D’EPICES
e ASSIETTE DE LA MER : SAUMON MARINE DU CHEF ET BROCHETTES DE GAMBAS MARINEES
e MELI-MELO DU SUD-OUEST : MAGRET DE CANARD, GESIERS CONFITS

ENTREES CHAUDES

e FILET DE SANDRE SAUCE ESTRAGON

e CASSOLETTE DE FRUITS DE MER SAUCE NANTUA ET SA GAMBAS FLAMBEE AU WHISKY

NAPPES ET SERVIETTES e MATELOTE DE LOTTE ET COLIN A L’EFFILOCHE DE POIREAUX SAFRANES
COMPRISES e DUO DE ST-JACQUES ET SAUMON A LA SAUCE OSEILLE

TROU NORMAND
e SORBET POMME CALVADOS, SORBET POIRE ALCOOL. DE POIRE, SORBET CITRON VERT VODKA

POSSIBILITE D’APPORTER
GRATUITEMENT VOTRE
CHAMPAGNE VIANDES
e PAVE DE CaEUR DE RUMSTEAK, SAUCE AU CHOIX (BLEU D’AUVERGNE, BRIE, POIVRE)
e FILET MIGNON A LA GRAINE DE MOUTARDE DE MEAUX
e AIGUILLETTES OU CUISSE DE CANARD CONFITE SAUCE AU MIEL OU AU POIVRE VERT
e MEDAILLON DE NOIX DE VEAU SAUCE FORESTIERE
ACCOMPAGNEMENTS : POMMES GRENAILLES, HARICOTS VERTS ET SA PERSILLADE,
TOMATES PROVENGALES

SALADE MELEE ET PLATEAU DE FROMAGES AFFINES PAR NOS SOINS

DESSERTS
e PIECE MONTEE GATEAUX : FRAISIER, FRAMBOISIER, POIRIER, 3 CHOCOLATS,
CRAQUANT AU CHOCOLAT, OPéRA, PARIS-BREST, TARTE AUX FRUITS FRAIS

VINS, EAUX, CAFES, PAIN A DISCRETION PENDANT LE REPAS

&S MENU ENFANT

Aiguillettes de Poulet auxe Corn flakes

PAR PERSONNE e FOIE GRAS POELE Favé de qumon

e BROCHETTES DE GAMBAS Steak haché maison

e HUITRES AccompPagnement :
7~

POMmMES dauphings rid, pPates:

haricots verts magonnaises ketchup



