Nos ENTREES

* FILETS DE HARENG ET POMMES DE TERRE TIEDES

* PLANCHE DE TARTINES DE BRIE ET SALADE A L’HUILE DE NOISETTE
¢ TERRINE DU CHEF MAISON

* ESCARGOTS DE BOURGOGNE LES SIX 7¢
¢ SAUMON FRAIS MAISON MARINE AUX EPICES

¢ FOIE GRAS MAISON SUR TOASTS DE PAIN D’EPICES

Nos SALADES

* SALADE CHEVRE CHAUD | CHIFFONNADE DE SALADE,
CHEVRE CHAUD SUR TOASTS, JAMBON DE PAYS, TOMATES
* SALADE LANDAISE | CHIFFONNADE DE SALADE, POMMES DE TERRE

GRENAILLE, FILETS DE MAGRET DE CANARD, JAMBON DE PAYS,
FOIE GRAS, TOASTS, TOMATES

No0s GRILLADES

e ANDOUILLETTE DE TROYES GRILLEE - FRITES

¢ ONGLET D’IRLANDE ANGUS GRILLE - FRITES

e PAVE DE CEEUR DE RUMSTECK GRILLE - FRITES
¢ ENTRECOTE GRILLEE - FRITES

e COTE DE BCEUF GRILLEE - FRITES

UNE SAUCE AU CHOIX | POIVRE, BLEU D’AUVERGNE,
NORMANDE, BRIE, BEARNAISE, CONFIT D’ECHALOTES MAISON

Nos VIANDES

 ESCALOPE DE DINDE PANEE - TAGLIATELLES

e ESCALOPE DE DINDE A LA NORMANDE - TAGLIATELLES

e BLANQUETTE DE POULET FORESTIERE - RIZ

* CUISSE DE CANARD SAUCE POIVRE VERT - POMMES DE TERRE SARLADAISES
e TARTARE PREPARE PAR LE CHEF - FRITES

 MAGRET DE CANARD SAUCE POIVRE VERT - POMMES DE TERRE SARLADAISES

Nos POISSONS

e PAVE DE SAUMON A L’OSEILLE - RIZ
e PAVE DE SANDRE SAUCE ESTRAGON - RI1Z

Nos SPECIALITES DU CHEF

e TETE DE VEAU SAUCE GRIBICHE - POMMES VAPEUR
* BAEUF BOURGUIGNON A L’ANCIENNE - POMMES VAPEUR
¢ POELEE DE ST JACQUES FLAMBEES AU NOILLY - RiZ

Nos FROMAGES

* PLATEAU DE FROMAGES DU JOUR
AVEC BRIE AFFINE PAR NOS SOINS

7.00¢
8.00¢
8.00¢

LA DOUZAINE 13.00¢

15.00¢
18.00¢

13.00¢

15.00¢

12.00¢
18.00¢
18.00¢
25.00¢
30.00¢

13.00¢
13.00¢
13.00¢
18.00¢
18.00¢
22.00¢

18.00¢
18.00¢

19.00¢
19.00¢
23.00¢

7.00¢

[ De HNovembre & Mat

SUR PLACE OU A EMPORTER

ASSIETTE
DE 12 HUITRES

18¢

ASSIETTE
DE 6 HUITRES

10¢

PLATEAU
D’HUITRES
SUR COMMANDE

DU MARDI AU VENDREDI MIDI
SAUF JOURS FERIES
HORS BOISSONS

ENTREE/PLAT

ou PLAT/
DESSERT

ENTREE, PLAT, %i

FROMAGE ET DESSERT

BOISSONS NON COMPRISES

i

PLANCHE DE TARTINES DE BRIE ET SALADE A L’HUILE DE NOISETTE
TERRINE DU CHEF MAISON
FILET DE HARENG ET POMMES DE TERRE TIEDES
SAUMON FRAIS MAISON MARINE AUX EPICES
FOIE GRAS MAISON SUR TOASTS DE PAIN D’EPICES
SALADE LANDAISE

ENTRECOTE GRILLEE - FRITES
ESCALOPE DE DINDE A LA NORMANDE OU PANEE - TAGLIATELLES
BLANQUETTE DE POULET FORESTIERE - RIZ
CUISSE DE CANARD SAUCE POIVRE VERT - POMMES DE TERRE SARLADAISES
TARTARE PREPARE PAR LE CHEF - FRITES
PAVE DE CCEUR DE RUMSTECK - FRITES
PAVE DE SAUMON A L’OSEILLE - Riz
PAVE DE SANDRE SAUCE ESTRAGON - RIZ
UNE SAUCE AU CHOIX
POIVRE, BLEU D’AUVERGNE, NORMANDE, BRIE,
BEARNAISE, CONFIT D’ECHALOTES MAISON

PLATEAU DE FROMAGES DU JOUR
AVEC BRIE AFFINE PAR NOS SOINS

MOUSSE AU CHOCOLAT A VOLONTE !
CREME BRULEE VANILLE
TARTE TATIN ET SON PETIT POT DE CREME FRAICHE
MOELLEUX AU CHOCOLAT ET SA BOULE DE GLACE VANILLE
PROFITEROLES AU CHOCOLAT CHAUD MAISON
GLACE 2 BOULES AU CHOIX
CAFE GOURMAND
CAFE GOURMAND DE JACK +2¢
COUPE ALCOOLISEE +2¢

LOOOOOOOODOOR OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO

OO OO

LA CHAUMIERE

<><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><>0<><><><><><><><><><><><>0<><><><><><><>0<><><><><><>6>

Foo

ENTREE

PLAT

DESSERT

* DESSERT DU MOMENT 8.00¢
e CREME BRULEE VANILLE 8.00¢
e MOUSSE AU CHOCOLAT A VOLONTE ! 8.00¢
¢ ILE FLOTTANTE 8.00¢
e TARTE TATIN DE JACK CREME FRAICHE & CALVADOS 15 ANS D’AGE 9.00¢
e MOELLEUX AU CHOCOLAT ET SA BOULE DE GLACE VANILLE 9.00¢
e PROFITEROLES AU CHOCOLAT CHAUD MAISON 9.00¢
e CAFE GOURMAND 9.00¢
e CAFE GOURMAND DE JACK | UN ALCOOL AU CHOIX

COGNAC, CALVADOS, POIRE, MIRABELLE, LIMONCELLO, BAILEY’S 10.00¢
Nos GLACES
* GLACE (2 BOULES AU CHOIX) | CAFE, CHOCOLAT NOIR, VANILLE,
PISTACHE, FRAISE, RHUM-RAISINS, CARAMEL BEURRE SALE 4.00¢
* SORBET (2 BOULES AU CHOIX) | POMME, CITRON VERT, CASSIS,

CITRON JAUNE, FRAMBOISE, FRAISE, FRUIT DE LA PASSION 4.00¢
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N0s COUPES GLACEES
e CAFE LIEGEOIS | GLACES VANILLE ET CAFE, CAFE, CHANTILLY MAISON 8.00¢
e CHOCOLAT LIEGEOIS | GLACES CHOCOLAT NOIR ET VANILLE,

GANACHE CHOCOLAT MAISON, CHANTILLY MAISON 8.00¢
e PECHE MELBA | GLACE VANILLE, PECHE AU SIROP,

COULIS DE FRUITS ROUGES, CHANTILLY MAISON 8.00¢
e DAME BLANCHE | GLACE VANILLE, GANACHE CHOCOLAT,

CHANTILLY MAISON 8.00¢
* COUPE AMARENA | GLACE ITALIENNE AMARENA,

CERISES AMARENA AU SIROP, CHANTILLY MAISON 8.00¢
Nos COUPES ALCOOLISEES
e COUPE COLONEL | SORBET CITRON VERT OU JAUNE, VODKA 9.00¢
e COUPE NORMANDE | SORBET POMME, CALVADOS 9.00¢
e COUPE DES ILES | GLACE RHUM-RAISIN, RHUM AMBRE 9.00¢
Nos CAFES & THES
e CAFE LAVAZZA 2.20¢
e CAFE DECAFEINE LAVAZZA 2.20¢
e CAFE CREME 3.20¢
e THE, INFUSION DAMANN 4.00¢
e CAPPUCCINO, CHOCOLAT 4.00¢
e LE VIENNOIS | CAFE ET CHANTILLY 4.00¢



